GETH Piekamia kios

Wszystko z jednej reki
— projekt piekarni w systemie ,pod klucz”.

Ww wrze$niu 2015 r. ruszylta produkcja w nowo wybudowa-  Zalozenia projektowe
nym zaktadzie Piekarni Klos, znanej z wyznaczania trendéw
w branzy. Celem inwestycji byto unowoczesnienie produkcji Obok automatycznego systemu zaladunku zsyn-
tak dalece, by nie ucierpiata na tym wysoka jako$¢ produk-  chronizowanego z termoolejowy instalacja piecowa,
tow - stanowigca o marce KLOS od 25 lat. Réwnorzednym  zaplanowano rozbudowana instalacje chlodnicza

celem wiascicieli byla popra- (najwiekszg, jak dotad w Polsce). Firma Klos ocze-
wa warunkéw pracy, ktéra bez | W zaktadzie stanac mialy | kiwata rowniez projektu optymalizacji energetycz-
rozwigzan automatyzacji jest | N@nowoczesniejsze nej, ktéry przekonywalby liczbami i mozliwoscia

rozwigzania automatyzaciji
— a piekarnia zachowa¢
miata rzemiesiniczy

réwnoznaczna z ciezkim wy-
sitkiem fizycznym. Poprzecz-

szerokiego wykorzystania odzyskiwanej energii.
Prezes firmy, Marian Kurzyca, zalozyt w planach

ka wykonawcy projektu wy- | charakter mozliwo$¢ zmniejszenia emisji szkodliwych spalin
posazenia zostala postawiona (zawierajacych siarke) do s$rodowiska. Wyzwanie
wysoko. Konfiguracja nowego parku maszynowego musiata podjeto kilka firm, wykonawcg zostata firma GETH
sprosta¢: duzej wydajnosci, utrzymaniu jakosci premiumire- - generalny przedstawiciel firmy MIWE w Polsce.
alizacji bogatej réznorodnosci wypiekanych produktéw. Argumentem ,za” byla wysoka jakos¢ oferowanych

urzadzen i kompleksowosé
wykonania.

Zalety kompleksowej
realizacji projektu
Wybér jednego oferenta
to rozwigzanie gwarantujace
przede wszystkim spojnos¢é
instalacji. Miejsca synchroni-
zacji systeméw w przypadku
kilku niezaleznych wykonaw-
cow sg wyeliminowane. Z per-
spektywy oferenta, komplek-
sowe rozpatrywanie potrzeb
w fazie planowania pozwala
na bardziej wnikliwg analize
oraz znajdowanie ciekawszych
rozwigzan. Wiele pomniej-
szych aspektow sprzyja row-
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niez tej decyzji, jak cho¢by komunikacja ekipy pro-
jektowo-budowlanej z jedna ekipa montazowg (jedno
zrodlo rzutdw, przylaczy, rysunkéw). Inwestorom ta-
twiej stawia¢ wymagania, a wykonawca jest bardziej
$wiadomy odpowiedzialnosci za calg instalacje. Na
dalszym etapie wygodna jest mozliwo$¢ kopiowania
i wgrywania ,softu” w poszczegdlnych sterowaniach
(wymienne panele), ktére sg kompatybilne.

Nowa halai instalacja piecowa

Hala nowego zakladu zaprojektowana zostala
z rozmachem, dlatego wkomponowanie urzadzen
w cigg technologiczny bylo raczej swobodne. Wyso-
kos$¢ budynku pozwolita na zamontowanie dwoch
12-poziomowych termoolejowych piecow wsado-
wych MIWE TE. Piece termoolejowe ze wzgledu na
tagodng atmosfere majg obecnie najlepsze wlasciwo-
$ci wypiekowe (stabilno$¢ spodu chleba, dobra wil-
gotno$¢ bez efektu wysuszania, zréznicowany koloryt
skorki) dlatego byly od poczatku rozméw bezsporna
cze$cia wyposazenia. Zakladana wysoka wydajnos¢
nowej piekarni Klos byta mozliwa do osiggniecia
tylko w rytmie pieczenia wsad za wsadem i tylko
z piecami MIWE TE. W 12-pdtkowych piecach ter-
moolejowych MIWE TE wydzielone sg cztery nieza-
lezne obiegi, dlatego parametry wypiekowe moga by¢
dopasowane dla kazdej z grupy poétek osobno. Daje to
duza elastycznos¢ w zakresie pieczonego asortymen-
tu, szybkiego reagowania na potrzeby rynku - z opcja
wylaczenia grup polek przy braku oblozenia.

Uzupelnieniem piecéw wsadowych sa termoolejowe
piece wozkowe MIWE thermo static. To piece uniwer-
salne. Ze wzgledu na wlasciwosci wypiekowe sa po-
réwnywalne z piecami wsadowymi, ze wzgledu na fa-
twos¢ zaladunku - z piecami obrotowymi - dlatego tak
dobrze wkomponowaly si¢ w filozofi¢ piekarni Ktos.

Zastosowany nowy system zaparowania MIWE atmo-
-jet pozwala na wtlaczanie nasyconej pary o wyzszym
ci$nieniu. System umozliwia lepszy potysk i chrupkos¢
skorki oraz oszczednos¢ energii. Piece, nie bez powodu,
znajduja si¢ vis-a-vis komor chlodniczych, przejmuja
bowiem wypiek pieczywa z odroczonego garowania
(butki, drozdzéwki, chleby foremkowe)

Automatyczny zatadunek
MIWE ATHLET

Pieczywo - z garowni MIWE KR ustawionych wyspowo
przed instalacjg piecowg z automatycznym systemem zaladun-
ku - trafia na stdt athleta dwutorowo: 1) wykladane recznie
z koszykow garowniczych lub z poprzecznych aparatéw zata-
dowczych na stot posredni MIWE pic up; 2) z desek garow-
niczych poprzez dokowany stét podawczy. Tasma stotu wyko-
nujac ruch do przodu przekazuje produkty na stot posredni,
powracajac do tytu odklada automatycznie puste deski.

Zastosowany system zaladowczy MIWE athlet XXL jest
najwiekszym systemem przystosowanym do pracy 3-zmia-
nowej, ktéry przejmuje obstuge do 36 komoér. W piekarni
Klos zachowana jest rezerwa mocy na kolejny piec. Zmiana
konstrukgji listwy zebatej osi pionowej przyczynita sie do
podniesienia tempa pracy athleta, co utwierdzilo mocng po-
zycje systemu na rynku. Wyladunek upieczonego pieczywa
punktualny i bezkolizyjny odbywa si¢ z tasmy stotu athleta
na tasme transportowg (uprzednio przechodzgc etap zrasza-
nia). Tadma transportowa w tym przypadku biegnie tuz za
piecami w linii pochylej - i dalej do koszy sklepowych. Piece

wsadowe i system zatadowczy
obstugiwane s3 z centralnego
panelu sterowniczego, gdzie
wyswietlane s3 informacje
o pracy calego systemu. Ob-
stuga sterowania wbrew oba-
wom, nie jest skomplikowana.
System zglaszania braku poza-
danych parametréw (np. nie-
domkniete drzwi ogrodzenia,
niedostateczna  temperatura)
ulatwia szybka interwencje.

Systemy chtodnicze

Wysoka rzemieslnicza ja-
ko$¢  produktéw  piekarni
KLOS moze by¢ utrzymana
jedynie w technologii opartej
na systemach chlodniczych.
Swiadomy inwestor wie, jakie
przelozenie na jako$¢ ma za-
stosowanie odroczenia procesu
fermentacji. Zatozyciel firmy
Marian Kurzyca wraz z syna-
mi Tomaszem i Mariuszem
postawili na rozbudowany sys-
tem chlodniczy, ktéry réwniez
w perspektywie dalszego roz-
woju, bedzie kluczowym miej-
scem rozstrzygania o walorach
smakowych i jako$ciowych
produktéw. Zamontowana in-
stalacja chlodnicza umozli-
wila usystematyzowanie cale-
go procesu technologicznego.

—_—

Urzadzenia chtodnicze MIWE
(od 6 wdzkéw) majg 2 parow-
niki i mogg posiada¢ dwie
$ciany nadmuchowe. Dodat-
kowo system prowadzenia po-
wietrza poprzez zrdéznicowany
kierunek nadmuchu w nowa-
torskiej $cianie nadmucho-
we] (o przekroju w ksztatcie
litery V) wspiera cenng (!)
rownomierno$¢ chtodzenia.
MIWE zwraca uwage nie tyl-
ko na liczbe parownikdw, ale
tez kat pochylenia sciany na-
dmuchowej, redukuje rdznice
temperatur miedzy komora
a parownikiem poprzez za-
stosowanie falownika (wydaj-
nos$¢ chtodnicza urzadzen z fa-
lownikiem przy maks. liczbie
obrotdw jest zblizona do stan-
dardowych urzadzen). Tym
sposobem przerwy na odszra-
nianie sg rzadsze, nazbyt osa-
dzajacy sie szron na lamelach
nie wzmacnia bowiem mocy
chtodniczej tylko jg pogarsza
i wymusza czestsze odszra-
nianie (energia). Rozwigzanie
podnosi skutecznos¢ chtodze-
nia i sprawia, ze struktura ke-
sow jest zachowana, a skorka
,hie skérzeje”.
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Jest to dotychczas najwieksza instalacja chtodnicza MIWE na
terenie Polski. Z racji jej rozmiaréw oraz nowatorskich roz-
wiazan pozwalajacych na wykorzystanie odzyskanej energii
do ogrzewania komér chtodniczo-garowniczych byla naj-
trudniejszym wyzwaniem montazowym wymagajacym od
serwisu GETH wysokiego poziomu wiedzy technicznej.

Dwufunkcyjna komora szokowego mrozenia MIWE SF
(z systemem schladzania przez zasysanie dla keséw na ka-
stlach lub nadmuchiwania - dla keséw na wozkach) doprowa-
dza do szybkiego schlodzenia
kesa w rdzeniu. Schtodzone
do zadanej temp. kesy trafiajg
bezposérednio, specjalnymi ko-
rytarzami wewnatrz instalacji
chlodniczej, bez wyjezdzania
na piekarnie, do komor garow-
niczo-chlodniczych MIWE GVA. Tam poddane s3 pelnemu
procesowi fermentacji i ew. stabilizacji.

Cze$¢ produktéw po schtodzeniu w szokdwee trafia do komér
chlodniczych sktadowania MIWE TLK, gdzie w idealnie dopaso-
wanych warunkach klimatycznych - czekaja na etap fermentacji.

W projekcie piekarni Klos zastosowane zostalo, po raz
pierwszy w Polsce, rozwigzanie wymiennikéw cieplnych pty-
towych MIWE eco:proof wypelnionych glikolem. Wymien-
niki wykorzystuja odzyskang zbuforowang energie cieplng
w postaci wody. Lagodne cieplo (o temp. +45°C) przekazywane
jest na: ogrzewanie komory chlodniczo-garowniczej (w mniej-
szym stopniu na rozmrazanie parownikow). Walorem oczywi-
stym, w pordwnaniu z tradycyjnym systemem elektrycznym,
jest brak nakfadu energii, mniej oczywisty jest fakt, ze cieplo
zbuforowane w postaci wody tworzy fagodny klimat w garow-
ni (nie jest agresywne), co przedktada sie na jako$¢ produktow.

Przy projektowaniu nowego zakladu najwazniejsza
byla optymalizacja zuzycia energii. Postawiono na odzysk
energii nie tylko z pary i spalin, ale réwniez z urzadzen
chlodniczych, ktore pracuja 24h/dobe.

Elektryczne ogrzewa-
nie zastgpione zostato
modutami grzewczymi
Eco:Proof wypetniony-
mi glikolem.
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Wszystkie piece termo-
olejowe zasilane sg z usy-
tuowanej w bliskiej odle-
glosci kotlowni (mniejsze
straty cieplne podczas
transportu), gdzie w syste-
mie tandemowym pracuja
dwa kotly termoolejowe.
Naprzemienna praca ko-
thow jest gwarancja beza-

Piekarnie Ktos cechu-
je nieugietos¢ wobec
powszechnego uprasz-
czania  tradycyjnych
receptur i mimo au-
tomatyzacji produkgiji
poszczegblne procesy
sy stale kontrolowa-
ne przez piekarzy, a

waryjnosci systemu (ko-
ciot HKZ master i HKZ
slave). Nowoczesnym roz-
wigzaniem jest zamonto-
wanie 2 moduléw odzy-
sku ciepta MIWE eco:no-
va o0 mocy 960 kW kazdy.
Jeden z systemdéw miesci
sic w kotlowni, odzyskuje
energi¢ wylacznie ze spalin. Drugi system stoi blisko
piecow termoolejowych i odzyskuje energi¢ w oparciu
o dwa niezalezne obwody: wysokotemperaturowy — ze
spalin i — $redniotemperaturowy z pary. Dzieki rozdzie-
leniu spalin od pary uzyskiwana jest wysoka sprawnos¢
cieplna calego systemu. Do systemu MIWE eco:nova
podpicte sa wszystkie kominy i odprowadzenia pary
Z piecOw, z samej eco:nova na dach — wyprowadzo-
ny jest tylko jeden wspolny komin. Odzyskana ener-
gia ze spalin 1 pary buforowana jest w postaci cieplej
wody. W kotlowni zamontowano w tym celu 2 bufory
po 15 000 1 kazdy oraz jeden 10 000 1. Jeden z bu-
forow — wysokotemperaturowy ogrzewa wode¢ uzyt-
kowa (technologiczng i sanitarng), drugi — Srednio-
temperaturowy — stuzy do ogrzania budynku, trzeci
— niskotemperaturowy stuzy do ogrzewania garowni.
Odzysk ciepta z piecow wynosi ok. 25% energii zuzy-
tej do pieczenia.

Nowo powstaly zaktad piekarski Ktos jest kolej-
nym przyktadem w Polsce kompleksowej inwestycji
wykonanej w systemie ,,pod klucz”.

Wtasciciele piekarni, Marian Kurzyca wraz z sy-
nami Tomaszem i Mariuszem wybierajac najnowocze-
$niejsze narzedzia do produkcji pieczywa sa przykta-
dem refleksu i odwaznych decyzji. Panowie ponownie
wyznaczyli kierunek w branzy. Opisana instalacja
moze stanowi¢ wzor dla polskich piekarzy chcacych
produkowa¢ wysokogatunkowe pieczywo w wygod-
nej atmosferze pracy oraz wzor dla tych, ktorzy sta-
wiajg na nowoczesne rozwigzania, ale z zachowaniem
rzemie$lniczej jakosci produktow.

PPHU GETH

wiekszos¢ produktow
obrabiana jest recz-
nie. W ciggu 25 lat
dziatalnosci firma Ktos
stworzyta kilkadziesigt
sklepéw firmowych (8
z nich pracuje 24/h).

www.geth.pl




