Technika termoolejowa

MIWE thermo-static

Termoolejowy piec wézkowy, nazywany tak-
ze piecem uniwersalnym, sprawdza si¢ zaréwno
w matych jaki duzych zakladach, w ktérych osia-
ga podobng automatyzacje procesu wypieku jak
piec wsadowy.

Piec wodzkowy, cho¢ wizualnie podobny
do pieca obrotowego, rézni si¢ od niego
w sposdb zasadniczy: jest ogrzewany przez ply-
ty grzewcze. Cieplo
MIWE thermo-static emitowane z plyty

- dostepny w wersji na sp6d produktu
2- lub 3-wézkowej, z 7,
8,9 lub 10 poziomami

sprawia, iz piec ten
) : : moze konkurowaé
wypiekowymi, wersja . .
3-wozkowa wyposazona | Z tradycyjnym  pie-
w system zatadunku cem potkowym. Ma
MIWE slide przy tym identyczny
jak w piecach ob-
rotowych system zaladunku pieczywa (keséow
ciasta), co w istotny sposob ulatwia prace w pie-

Szczegoty wykonania MIWE thermo-static:

karni. Pelny zaladunek komory wypiekowej pie- | © stal nierdzewna pokrywana molibdenem

ca nie trwa nawet minuty, przebiega zdecydowa- | ® podtoga w ksztatcie wanny, ktdra eliminuje gromadzenie sig
nie sprawniej i jest tatwiejszy niz w przypadku brudu w naroznikach

korzystania z aparatow zatadowczych. Nalezy | © brak spawow, stad brak ryzyka pojawienia sig rdzy

tez podkresli¢ dodatkowy atut tego rozwigza- i gwarancja petnej szczelnosci.

nia: oszczedno$¢ miejsca w zakltadzie. Jednakze | ® 12zolacjapod podioga sprawia, ze ogrzewanie podiogi

jest zbyteczne

® miejsce na skropliny, oddzielone blacha perforowana, para
kondensacyjna (w obrebie drzwi) nie osiada bezposrednio
na podtodze

szczegblnie wazny dla uzytkownikow jest system
grzewczy pieca, zapewniajacy tagodny, a jedno-
cze$nie intensywny przekaz ciepta do wypieka-
nych produktow.

plyta grzewcza Niezaleznie od emisji ciepta uzyskiwanego
) z plyt grzewczych, w piecach MIWE zastoso-

przeptyw oleju . . .
miedzy ptytami wano 2-stopniowy system nawiewu powietrza
TURBO, ktéry - odpowiednio sterowany — dziata
o | Wspomagajaco rozprowadzajac delikatnie i réw-
Ao@& nomiernie masy goracego powietrza. Pierwszy
P ﬁ,é\\&\ stopiefl nawiewu sprzyja powstawaniu tagodnie
' lekkiego zbrazowienia skorki ciasta, drugi zas,
: / okreslany mianem booster, powoduje jej szyb-
° kie zbrazowienie na catej powierzchni. Jest to
szczegblnie wazne w przypadku wypieku pieczy-
wa w foremkach, ktére przy brzegach pozostaje

przeptyw
g{%‘ézy lekko ttuste. Z systemem turbo odprowadzenie
ptytami kondensatu z brzegéw forem jest proste. Powie-

trze w piecu przesuwane jest od tylu do przodu
(innowacyjny obieg), co jest wazne, gdyz zespoty
form uktadane sa w piecu wzdtuz komory wypie-
kowej pieca.

Istotng nowo$¢ wnosi nowy, opatentowany
system zaparowania. Firma MIWE tworzy ten
system wykorzystujac specjalny tancuch z owal-
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nych stalowych ogniw, ktére znacznie zwigksza-
ja powierzchnie cieplng systemu. Dzieki temu
podczas catego procesu wypieku mamy w piecu
rownomierne nasycenie para. System zaparowa-
nia moze by¢ odkamieniany chemicznie. Bardzo
korzystng zmiang w stosunku do wcze$niejszych
systemdéw zaparowania komoér wypiekowych jest
wyjatkowo krétki czas miedzy kolejnymi cykla-
mi zaparowania, trwajacy 12 minut, co umozliwia
prace: wsad za wsadem.

Poniewaz piece termoolejowe trudniej si¢ schta-
dzaja, piec MIWE thermo-static opcjonalnie wy-
posazony jest w system cool down, pozwalajacy
szybko obnizy¢ temperature pieca (schlodzenie
z temperatury 280 do 180°C zaledwie w 12 minut).
Plynnos¢ i elastyczno$¢ produkcji jest wiec niepo-
rownywalnie wieksza, a odzyskana energia moze
by¢ wykorzystywana cho¢by do podgrzania wody
w myjni.

Obok tych zmian zasadniczych sg jeszcze drob-
ne, ale przydatne w obstudze pieca udogodnienia,
takie jak duze, tatwo dostepne okno rewizyjne po-
zwalajagce na szybka ocene¢ przebiegu procesu wy-
pieku.

Zniknely zawiasy w drzwiach, fronty piecow
ulatwiaja zachowanie higieny. Bateria kilku ustawio-
nych obok siebie piecow tworzy harmonijng caltos¢,
dobrze prezentuje sie w kazdej piekarni.

prosty zaladunek: MIWE slide. Zespolone woézki (wzmoc-
nione tozyskami kulkowymi - wysokotemperaturowe lozy-
ska wylacznie niemieckiej produkeji) przesuwaja sie po gtad-
kiej pochylni najezdzajac na prowadnice.

System nie wymaga przegladéw i nie wspolpracuje
z zadnym silnikiem, co
gwarantuje ciaglos¢ pra- | Ppiec 3 wozkowy ma
cy. Innym atutem jest 0 50% wieksza
prosta  obstuga: szyny | powierzchnie wypiekowa
najazdowe przy woz- | niz wersja 2-wézkowa.

chwili zamontowa-
ne, wozki moga by¢
wykorzystywane do
dalszej  produkcji.
Dla pieca w wersji
3-wozkowej jest to
opcja standardowa,
dla pieca w wersji
2-woézkowej - opcja
dodatkowa. Klient

moze wybra¢ drozsze pom-
Zespolony system Py ze sprzegtem magnetycz-
3 wozkow moze wazyc nym, ktére nie odprowa-
tacznie ponad 1,5 tony dzaja ciepta i nie wykazuja

$cierania sie uszczelek lub
tafisze — nie mniej bezpieczne - uszczelniane pier§cieniem
$lizgowym.

Ekonomia

Piec wozkowy termoolejowy
gwarantuje oszczedno$¢ energii:
ma wyzszy laczny wspélczynnik
sprawnos$ci w pordéwnaniu do cy-
klotermicznych lub ci$nie-niowych,
wykazuje nizsze straty ciepta zwia-
zane z przestojem, kiedy nie dziala
palnik. Nizsze temperatury wypie-
ku sprawiaja, Ze koszty eksploata-
¢cji sa znacznie mniejsze.

Piec wozkowy MIWE thermo-
static laczy najlepsza jakos¢ wypie-
kowa z fatwoscig obstugi - i zalety
wygodnego zaladunku na kétkach.

W przeszlosci piece takie byly in-
stalowane gtéwnie w duzych za-

Panel sterowniczy moze by¢ zamontowany po le-
wej lub prawej stronie pieca albo w catkiem innym
miejscu. Drzwi pieca moga otwiera¢ si¢ na wybra-
ng strone (przydatny szczegdl w razie reorganizacji
piekarni), a mechanizm podnoszenia drzwi przy
otwieraniu zapewnia nie tylko komfort obstugi, ale
gwarantuje tez dluzsza Zywotnos$¢ dolnej uszczelki
(ktora dodatkowo ma regulacje).

Z racji tego, ze nowy thermo-static wystepuje
réwniez w wersji 3-wozkowej stworzono mozliwie

kladach, ale dzigki wielu modyfika-
cjom zostaly dostosowane takze do potrzeb matych piekarni.

Koszty

Piec wozkowy termoolejowy jest niezaprzeczalnie drozszy
od pieca obrotowego. Poniewaz jednak inne dodatkowe kwoty
sktadajg sie na utrzymanie pieca, kupujac piec nalezatoby do-
kona¢ doktadnej analizy optacalnoéci, z oféwkiem w rece, do
czego zachecamy.

Zainteresowanych systemami termoolejowymi zapraszamy

do kontaktu z firmg Geth (12) 26 22 426.
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