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Wysokie wiosenno-letnie temperatury potrafig zepsu¢ naj-
lepszemu piekarzowi ciasto i... humor. Wskutek wysokiej tem-
peratury maki i dodatkéw, emisji energii cieplnej w procesie
mieszenia oraz energii powstalej w wyniku reakcji zachodzacych
miedzy sktadnikami dochodzi do przegrzania ciasta. Skutki sg
nieodwracalne. Zanikaja tak cenne walory, jak aromat, a jasny
cieply kolor pieczywa pszennego zmienia si¢ w szary (przed-
wezesne zuzycie cukréw prostych przez drobnoustroje).

Najprostszym medium zaradczym jest zimna woda. Nie-
stety czesto nie jest w stanie skutecznie obnizy¢ temperatury
ciasta. Idealnym rozwigzaniem jest zastosowanie lodu, jego
moc chlodnicza jest 5-7 (!)-krotnie wieksza niz wody.

Ale... nie kazdy16d nadaje si¢ do wykorzystania w piekarstwie.
Specyfika miesenia ciasta, zachodzacych w nim reakcji chemicz-
nych jednoznacznie wskazuje, ze nie kazdy 16d jest wlasciwy.

Najbardziej optymalnym lodem do mieszenia ciasta jest
16d kruszony, o powierzchni 5-7 mm i temp. -0,5°C. Lod ten
rozprowadza si¢ w cie$cie rownomiernie i topnieje catkowi-
cie juz podczas miesenia. Kruszone kawalki lodu moga by¢
przetrzymywane bez dodatkowego schladzania, nie zbrylaja
sie. Naklad energii do wyprodukowania takiego rodzaju lodu
jest niski, a jego wydajnoé¢ chtodnicza bardzo wysoka. Okazu-
je sie, ze najwieksza wydajnos¢ chlodzenia lodu jest w punkcie
jego topnienia. Nizsze temperatury lodu nie zwiekszaja wydaj-
nosci chlodzenia, natomiast ich zmrozenie wymaga niepro-

' zostari na lodzie

porcjonalnie duzo energii, ktora w efekcie nie prze-
klada sie na energie chlodnicza. Na rynku oferowane
sg tuskarki produkujace 16d o temp. -7°C.

Lod gleboko mrozony -7°C ma sklonnoéé¢ do
»zbrylania”. Wieksze kawalki lodu s nieporeczne,
trudno sie dozuja. Chlodniejsze niz -7°C moga nie
roztopi¢ sie catkowicie, w efekcie ciasto ma mniej
wody niz w recepturze. Mate skupiska wodne (woda,
ktoéra nie zmieszala sie z maka) negatywnie oddzia-
tuja na prace urzadzen (ciasto jest maziowate).

Ciasto miesione z lodem kruszonym o temp.
-0,5°C i wielko$ci 5-7 mm zapewnia powtarzalng ja-
kos¢ pieczywa o kazdej porze roku. Oferentem tego
typu struktury i temperatury lodu jest niemiecka fir-
ma ZIEGRA. Temperatura lodu bliska 0°C przektada
sie na nizsze naklady energetyczne.

Luskarki do lodu ZIEGRA, reprezentowane w 160
krajach na calym S$wiecie, pokrywaja ,potrzeby
chtodnicze” wielu galezi przemystu, w tym skutecz-
nie od lat branzy piekarskiej. 50-letnie doswiadcze-
nie pozwolifo na stworzenie wszelkich dogodnych
rozwigzan w zakresie wydajnosci 30-12 500 kg/dobe
(jeszcze wigksze wydajnoéci na zamdwienia), ale
tez mozliwosci montazowych, oraz sposobu dozo-
wania i magazynowania lodu.

ZIEGRA - szeroki wybor rozwigzan dla zaktadow réznej wielkosci

produkcji.
<« tuskarka ZBE 70.
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Dogodna opcja jest ustawienie tuskarki na
podstawie, ktéra stanowi samodzielny zbior-
nik na 16d. W ten sposéb tuskarka nie zabie-
ra zbyt duzo miejsca. Zbiorniki na l6d moga
mie¢ r6zng wielkos¢, od 10 do 1500 kg.

tuskarka ZBE 350, zbiornik 200 kg. »

Najprostsze systemy to urzadzenia kompaktowe IceCompact ze zintegrowa-
H : na szuflada/zbiornikiem na 16d. Ich wydajnos¢ wynosi juz od 30 kg/dobe. Sa

praktyczne, mozna je ustawi¢ w dowolnie wybranym miejscu (np. na blacie).
Stosowane czesto w matych laboratoriach, zakladach piekarskich o niewielkiej

Ze wzgledow praktycznych i lokalowych wygodne jest umieszczenie tuskarki
na $cianie, tak by 16d wpadal bezposrednio do dowolnego zbiornika umieszcza-
nego pod tuskarka. Léd wyrzucany moze by¢ zardwno z tytu tuskarki, jak i od
wewnatrz maszyny — dofem.
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Majac na wzgledzie lokalowe mozliwosci klientéw ZIEGRA oferuje rdzne systemy wy-
rzucania lodu: wewnatrz tuskarki lub poza urzadzeniem (np. po wybiciu dziury w §cia-
nie w innym pomieszczeniu). Bezposrednio do wézka transportowego na lod.

Nieco drozszym rozwiazaniem sg systemy posrednie do przechowywania lodu, wraz
z wozkiem transportowym. W ten sposdb nadwyzki lodu moga by¢ skladowane przez
dluzszy okres. Wozek wsuniety do komory ponizej pojemnika jest fadowany grawitacyj-
nie, po otwarciu dna zbiornika. Pojemniki bez wozka mieszcza do 318 kg lodu. Wézek
mie$ci dodatkowe 109 kg. Izolowane wozki moga by¢ dodatkowo wyposazone w wyjmo-
wane kuwety, dla fatwiejszego dozowania do dziez.

Rozwigzania przemystowe

Dobrym rozwigzaniem dla duzych zakladéw piekarskich (produkcja butek mrozonych, pieczywa na poélzapiek)
jest ptynny 16d o temp. 0°C tzw. StreamIce (Flow Ice). Dozowanie lodu ptynnego bezposrednio do dziez za pomoca
pompy jest fatwe, duzym atutem oprdcz mocy chtodniczej jest wysoki poziom higieny. Niewielkie zmrozone krysz-
talki rozpuszczajg si¢ natychmiast, docieraja w kazde miejsce gwarantujac rownomierne chlodzenie. Dlatego 16d
ten $wietnie realizuje swoje zadania w procesach mieszenia. Ze wzgledu jednak na nizsza wydajno$¢ chlodniczg nie
nadaje si¢ do magazynowania tak dobrze, jak 16d tuskowy.

1

ZIEGRA IceSupply

System dozowania lodu IceSupply jest idealny do automatycznego od-
bioru kazdej ilo$ci wyprodukowanego lodu. Léd dozowany jest z silosa
(500-20 000 kg) bez zbednej drogi transportu, za naci$nieciem guzika, bez-
posrednio do dziez.

Luskarki tropikalne

ZIEGRA oferuje réwniez specjalne ,tuskarki tropikalne”, ktérych wydajnos¢ dostosowana jest do wyzszych temp.
otoczenia tj.: 35°C oraz temp. wody: 25°C. Pozostale tuskarki pracuja optymalnie w temp. otoczenia 20°C i temp.
wody. 15°C. Im zimniejsza woda, tym wigksza wydajnos¢ tuskarek. Temperatura wody nie moze jednak wynosi¢
mniej niz 5°C.
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Higieniczny I6d z maksymalng wydajnoscia chtodzenia

Gwarancja bezpiecznej produkgji i higiena lodu Ziegry

Zakup tuskarek z dotacji unijnych czesto wymusza posiadanie certyfikatéw dopuszczajacych tuskarki do produk-
cji w przemysle spozywczym. Luskarki ZIEGRA spelniajg te wymogi.
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Dzigki zamknietemu obiegowi wody gwarantowana
jest higiena produkcji oraz zminimalizowana mozliwo$¢
przedostania si¢ nieczystosci z powietrza. Woda wptywa
do systemu bez mozliwosci kontaktu z powietrzem. Lod
produkowany jest w zamknietym cylindrze, ktéry unie-
mozliwia systemowo wnikniecie nieczystosci do obiegu.

W przeciwienstwie do lodu gleboko mrozonego,
16d tuskowy powstaje w cylindrze na jego wewnetrz-
nych $ciankach. Obracajacy si¢ $limak zeskrobuje
i wypycha go do gory, gdzie jest prasowany i kruszony.
Dzieki sprasowaniu powstaja czastki o idealnej dla pro-
cesOw miesienia grubosci 6-7 mm, ktdre nie wymagaja
dodatkowego schladzania podczas przechowywania.
Léd o grubosci 1-2 mm rozpuszczalby sie zbyt szybko.

www.geth.pl



