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Najmniejszy z piecow MIWE gusto snack jest
modelem pieca konwekcyjnego przystosowanym
do pieczenia bez przestojow z dodatkowy funkcjg
rozmrazania oraz pieczenia produktéw gleboko
mrozonych. System ten jest wykorzystywany do
odpieku malych partii pieczywa dla zapewnienia
cieptego pieczywa 24/dobe¢. Poza klasykami, jak
croissanty, odpiekane sa czesto inne trend pro-
dukty na wigkszg skale, typu muffinki. Ale MIWE
gusto snack ma znacznie wigcej umiejetnosci niz
tylko pieczenie gorgcym powietrzem. Dzieki spe-
cjalnej funkcji dogrzewania od géry mozna przy-
ktadowo nie tylko zapieka¢ precle czy bagietki
z serem, ale rowniez gotowaé, a nawet przygotowac
chrupigcg pieczen.

W ten sposdb oferte punktu ustugowego/lokalu
moze uzupelnia¢ menu obiadowe. Dodatkowa ptyta
pokryta aluminium sprawia, Ze pieczenie mozliwe
jest z moca ciepla od gory i od dotu. Dlatego idealnie
wpasowuja si¢ tu pizze i spody z réznego ciasta pod
wszelkie przekaski.

W koncu piec ma réowniez funkcje zaparowania,
w ktdérg wyposazone sg wigksze piece konwekcyjne
MIWE. Oprocz silnego uderzenia pary, niezbednego
do pieczenia, pare mozna dozowaé w trybie ciggltym.
Tym sposobem otwiera si¢ duzo mozliwoéci ofero-
wanego menu: przekaski, produkty gastronomiczne.
Piec ma bowiem 3 tryby pracy:
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- pieczenie goragcym powietrzem do 250°C dla
klasycznych produktéw piekarskich, ale tez dla pie-
czeni migsnych, funkcji grillowania i zapiekania
miesa, czy ryby,

- gotowanie na parze w przedziale temperaturo-
wym 90-130°C przy wzglednej wilgotnosci do 100%
(idealna na dla gotowania ryb, miesa, warzyw, czy
tez odgrzewania przygotowywanych wczesniej po-
traw jednogarnkowych),

- tryb kombi: para plus gorace powietrze do
250°C z regulacja wilgotnosci - idealny dla potraw,
ktére wymagaja dluzszego gotowania np. kurczak
w potrawce, pieczen duszona, ale réwniez lasagne.

Wielozadaniowo$¢ zapewnia optymalne wy-
korzystanie pieca 24 h/dobe. Jako piec piekarski —
w przygotowaniu bufetu $niadaniowego, jako piec ga-
stronomiczny — w przygotowaniu porcji obiadowych,
przez stodkie ciastka do kawy, az po atrakcyjne cie-
ple kolacje ,,to go” oferowane tuz przed zamknieciem
lokalu. Zadne inne urzadzenie tej wielkosci nie jest
tak bardzo uniwersalne w zastosowaniu. Zwlaszcza,
ze dla jeszcze wigkszej elastycznos$ci piece mozna na-
ktada¢ na siebie w formie kolumny (np. MIWE gusto
snack na dole, MIWE gusto na gorze).

Dla uchwycenia idealnego czasu gotowania waz-
ny jest czujnik temperatury, ktory jest standardo-
wym wyposazeniem. Poniewaz komora pieczenia,
w ktorej przygotowywane sg tluste potrawy sila
rzeczy jest bardziej zabrudzona, anizeli przy wypie-
ku pieczywa MIWE oferuje system czyszczenia cle-
aning control, ktéry przez automatyczny start moze
uruchomic¢ si¢ nocg. Zbiornik na $rodek myjacy jest
w korpusie pieca (0szczedno$¢ miejsca).

Piec MIWE gusto wyposazony jest dla ulatwie-
nia obstugi w najnowsze sterowanie MIWE TC go!,
dzieki temu nawet osoba przyuczajaca si¢ osiagnie
idealne efekty ,,kulinarne”. Kto potrafi obstugiwac
smartfona potrafi tez obstuzy¢ MIWE go!

PPHU GETH
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