W poszukiwaniu racjonalnych usprawnien

Zrobotyzowana stacja pakowania chlebow do koszy — OCTA

Jedng z najbardziej pracochlonnych czynnosci wykonywana, w sposéb
mechaniczny i powtarzalny, przez personel piekarni jest pakowanie §wiezo
upieczonego chleba do koszy transportowych, a pdzniej ich sztaplowanie
i przewozenie do magazynu wyrobow gotowych. W kazdej piekarni po za-
konczeniu procesu wypiekowego kilku pracownikéw na zmianie wykonuje
te mozolng, powtarzajacg si¢ czynnos¢. Przez kilka ostatnich lat trwaly prace
nad systemem pozwalajacym na automatyzacje tej czynnosci. Projekt zakon-
czyt sie pelnym sukcesem!

W marcu tego roku niemiecki producent systeméw logistyki wewnatrz-
zakladowej, firma MFI ze Stuttgartu, zamontowala w piekarni na terenie
Niemiec pierwsze takie urzadzenie o nazwie OCTA. Jest to nowos¢ na skale
Swiatowa.

System OCTA to polaczenie inteligencji (lokalizacja pieczywa na ta$mie
za pomocy systemu kamer) i sprytu (mechaniczna, ale bardzo delikatna
izwinna ,reka”). Jak to dziata?

Tasma transportowa przejmuje z pieca chleb i prowadzi pod system kamer, ktora rozpoznaje zaréwno ulozenie,
jakijego ksztalt. Zeskanowany obraz przekazywany jest dalej do serca systemu, jakim jest niepozorny chwytak/reka.

chwytak OCTA

system kamer

chleb z pieca

chleb utozony na

kosze z magazynu dynamicznej zasuwie

Chwytak precyzyjnie najezdza nad pieczywo i delikatnie swoim naprezonym
materialem obejmuje bochenek. Chleb nie jest unoszony, a jedynie obejmowany
przez mechaniczng fape, symulujacg uchwyt dloni, i przesuwany na stét z otwie-
rang metalowa zasuwg. Pod stolem z zasuwg przebiega tasma z koszami transpor-
towymi. Duza dynamika ruchomej zasuwy powoduje precyzyjne umieszczenie
chlebow w koszu.

Chleby na tasmie transportowej sa na ogot jeszcze cieple, stad i wrazliwe na
odksztalcenia. Dlatego nie ma tu klasycznego chwytania i przektadania.

Budowe chwytaka najlepiej oddaje zdjecie po prawej stronie. Jest to lekka konstruk-
cja z tworzywa sztucznego i stali szlachetnej oraz naprezonego bawelnianego materia-
tu przystosowanego do prania, ktéra pozwala na delikatne uktadanie pieczywa.

Oprogramowanie systemu jest na tyle elastyczne, ze pozwala na realizacje
réznego wzoru pakowania do kosza zgodnie z produkejg (np. 3 chleby, 4 dlugie
w poprzek itp.) Wydajnosé¢ systemu OCTA wynosi ok. 3600 bochenkéw/h.
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Opcjonalnie mozna zadba¢ tez o wyposazenie OCTY
w system eliminacji ,ztego” pieczywa. Pieczywa pod ka-
tem niewlasciwego ksztattu, uszkodzen w skorce, ale tez
pieczywa, ktére moze mie¢ w swojej strukturze niepoza-
dane czgéci stale, jak szklo, czy metal.

OCTA jest samodzielng jednostka z wlasnym ste-
rowaniem i ekranem i moze by¢ zsynchronizowana
z kazdym innym systemem transportowym istniejacym
w piekarni. Na ekranie sterowania mozna dokona¢é wy-
boru chleba, ktéry ma by¢ pakowany, poprzez wgrang
wczesniej grafike. Nie tylko standardowe chleby, ale
réwniez te o nietypowym ksztalcie moga by¢ pakowane.

W przypadku, kiedy transportowany chleb nie zo-
stanie rozpoznany przez OCTA lub OCTA nie zadziala,
ta$ma z chlebem przejezdza przez stacje systemu kamer
oraz chwytaka w strone¢ odbioru recznego.

Wychodzacy z pieca chleb nie musi by¢ réwno uto-
zony na tasmie, kamera OCTA przekazuje do chwytaka
informacje, jak musi przeja¢ chleb. W przypadku, kiedy
chleby sg blisko siebie chwytak przelicza, czy ma wystar-
czajaco miejsca, by ulozy¢ reke na jednym bochenku.
Jesli tak, wowczas zostanie zapakowany, jesli nie przejez-
dza dalej do stacji recznego pakowania.

Jesteémy przekonani, Ze system jest precedenso-
wym rozwigzaniem, ktory w zakladach juz $redniej
wielko$ci wyeliminuje monotonna i zmudna prace
ukladania pieczywa w koszach. W obliczu trudnosci
z pozyskiwaniem pracownikéw do tego typu pracy
oraz wysokich kosztéw kadrowych system wydaje si¢
by¢ idealnym rozwigzaniem.

Osoby zainteresowane szczegdtami dotyczacymi za-
sady pracy systemu OCTA zachecamy do kontaktu.
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