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Pokroj i zapakuj z Dovaina

Klienci preferuja pieczywo pakowane (bo higieniczne),
a pakowane coraz czesciej sg juz nie tylko cate bochen-
ki, ale i potdwki chleba, a nawet kilka kromek. Popyt na
pieczywo krojone, szczegdlnie w dobie pandemii, spowo-
dowat, ze w piekarniach tworzy sie waskie gardto. Praca
oddzielnych modutéw krajalnicy, pakowarek i klipsiarek
generuje duze zaangazowanie personelu oraz pochtania
cenny w piekarni czas. Skutecznym i praktycznym roz-
wigzaniem elastycznego i szybkiego konfekcjonowania sa
linie krojaco-pakujace, obecne od kilku lat na naszym
rynku, a zasadnos¢ ich uzycia ttumacza wysoka wydajnos¢,
szybkos¢ oraz komfort pracy.

Sekcja krojenia

Wysoka i realna wydajnos¢ w przypadku krajalnic Do-
vaina (ktore od kilku lat mozna spotkac na naszym rynku)
to efekt precyzyjnie wspdtpracujacych trzech tasm: dolnej
podajacej, dwdch bocznych pionowych stabilizujgcych bo-
chenek oraz gérnej dociskowej. Zaletg wyrdzniajaca sys-
tem Dovaina sg boczne pionowe prowadnice tancuchowe
ze stali nierdzewnej, wyposazone w zeby stabilizujace bo-
chenek podczas krojenia. Ponadto tancuchy te sa bardzo
wytrzymate. Inni producenci montujg w tym miejscu pla-
stikowe tasmy, ktére z czasem sie wycieraja, a to zwalnia
predkos¢ podawania chleba pod noze. Wszystkie 3 tasmy
w liniach Dovaina pracuja z jednakowa predkoscig dopro-
wadzajac bochenki do nozy precyzyjnie i skutecznie szyb-
ko. Wydajnos¢ krajalnicy Dovaina jest wyrdzniajgca i moze
wynosi¢ nawet 4200 szt./h.

Noze w zaleznosci od rodzaju chleba moga pracowac
z r6zng predkoscia, regulowang poprzez ekran sterowni-
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czy. Noze w systemie taSmowym zamontowane s3
na dwdch bebnach, ktére w odréznieniu od innych
producentéw nie sa pokrywane zadna powtoka.
Dzieki temu tatwo sie je regeneruje (nawet we wta-
snym zakresie) bez koniecznosci kosztownej wy-
miany. W przypadku uszkodzenia noza wymiana
nastepuje wyjatkowo szybko i sprawnie. Napina-
ne przez sitownik pneumatyczny bebny zwalniaja
naprezenie nozy, po wcisnieciu guzika, umozli-
wiajac szybka wymiane uszkodzonego noza. Po-
nowne nacisniecie przycisku powoduje naprezenie
wszystkich nozy.

O uniwersalnosci linii Dovaina stanowi system
regulacji predkosci nozy, ktory jest w standardzie
wyposazenia. Na ekranie sterowniczym wybiera
sie dany produkt, ktéry ma zapamietana i przypi-
sang predkos¢ krojenia. Jest to funkcja niezbedna
dla sprawnego i efektywnego krojenia réznych ga-
tunkéw pieczywa.

Sekcja pakowania

Bochenek po opuszczeniu sekgji krojenia jest
transportowany przez boczne pionowe tasmy do
stacji obstugi recznej (w przypadku pétautoma-
tycznych krajalnic). Pracownik nie musi wydosta-
wac pokrojonych bochenkéw, a jedynie przesuwa
je na tasme pakowania, gdzie rozdmuchiwane s3
worki (w przypadku automatycznych linii odbywa
sie to bez udziatu ludzkich rak). Szybkos¢ pako-
wania zalezy od sprawnosci obstugi; jest to maks.
3600 szt./min. Po odessaniu powietrza zworka zapa-
kowane pieczywo przesuwane jest do klipsownicy.

Klipsownica ma, w zalezno$ci od wielkosci chle-
ba, regulowany zderzak, ktéry gwarantuje zamk-
niecie worka we wtasciwym miejscu. Specjalnie dla
pakowania potdwek bochenka zamontowany jest
tez rozdzielacz utatwiajacy prace.

Im ciezszy chleb, tym trudniej go kroi¢. Na-
lezymy do krajow, w ktérym kultura jedzenia
chleba zytniego, razowego o gestej strukturze
migzszu i twardej skdrce jest mocno zakorzenio-
na. Dlatego krajalnica Dovaina wyposazona jest
w unikatowy system smarowania nozy z re-
gulacja (system kropelkowy) oraz z filtrem do
odzyskiwania oleju. W tym systemie notuje sie
kilkakrotnie mniejsze zuzycie oleju oraz nie ma



typowego ttustego osadu na elemen-
tach krajalnicy. Utatwia to zachowanie
wysokiego poziomu higieny, bez szansy
dla plesni.

Maksymalna dtugosé¢ chleba z jaka
dobrze radzi sobie system Dovaina to
az 400 mm. Aby pietki po jednej i dru-
giej stronie byty takiej samej wielkos¢
pozycje chleba ustawia sie poprzez
2 pokretta, ktére reguluja szerokosc
listw doprowadzajacych  pieczywo.

W ten sposdb pieczywo jest centro-
wane z dopasowaniem jego wielkosci. Niektorzy
szukaja krajalnic dla swoich nietypowo niskich
produktéw, nawet o wys. 60 mm. Linia Dovaina,
dzieki swoim transporterom bocznym w systemie
tancucha z zebami, umozliwia krojenie réowniez
takiego pieczywa.

Uwzgledniajac uwarunkowania lokalowe linie
krojaco-pakujace Dovaina moga miec utozenie
w ksztatcie litery U, L albo Z. Wygodny uktad
pracy w ksztatcie litery U pozwala, ze system ob-
stugiwany jest tylko przez dwie osoby.

Po skonczonej pracy linia powinna by¢ wy-
czyszczona przez pistolet pneumatyczny, w stan-
dardzie wyposazenia, pozwalajacy na wydmucha-
nie z sekgji ciecia pozostatosci po krojeniu.

Mocnym atutem linii krojaco-pakujacych Dovaina
jest ergonomia podawania chleba, wysoko punktowana
przez personel obstugujacy. Transporter umieszczony
jest na wygodnej wysokosci, co przektada sie na szyb-
kos¢ pracy i mniejsze obcigzenie plecow.

Nawet jesli ceny systemow krojgco-pakujacych Dova-
ina sg konkurencyjne producent nie oszczedza na wysokiej
jakosci komponentach. Konstrukcja wykonana jest bardzo
solidnie, ze stali nierdzewnej. A wszystkie podzespoty sa
markowe i, co wazne, ogélnodostepne.
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