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FERMATIX® - INNOWACYJNE
PEELBOARDY DLA
WSPOLCZESNYCH PIEKARNI
BO PRACA W PIEKARNI
GETH ZASLUGUJE NA KOMFORT

W odpowiedzi na dynamicznie
rosngce zapotrzebowanie polskich
piekarni oraz popularyzacje
technologii garowania na
peelboardach wprowadzamy do
naszego portfolio FERMATIX®.

To witasnej produkcji deski
garownicze, ktére tgczg nowoczesng
technologie, ergonomie oraz
najwyzsze standardy bezpieczenstwa
i higieny pracy.

Jednak zanim powstat FERMATIX, prze-
szlismy droge petng analiz, testow i nieta-
twych decyzji — bo cho¢ peelboard wydaje
sie sprzetem prostym, to musi sprostac
naprawde ztozonym wyzwaniom.

PEELBOARD - PROSTY
TYLKO Z POZORU

Peelboardy to wyposazenie pozornie ba-
nalne, ale w praktyce jedno z najbardziej
wymagajacych w piekarniczej codziennosci.
Warunki, w jakich pracujg — wilgo¢, ude-
rzenia, zmiany temperatury, nacisk, czeste
mycie — szybko weryfikuja jakos¢ kazdego
materiatu.
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Dotychczasowe rozwigzania czesto zawodzity:

e konstrukcje typu plaster miodu z opaskami brzegowymi oka-
zywaly sie nietrwate — opaski odpadaty, kruszyty sie, a do
wnetrza dostawata sie woda;

o flizelina, ktéra miata zapobiegac przywieraniu ciasta, z czasem
czesto mechacita sie i zostawiata w ciescie zbite kulki materiatu;

e petne ptyty polipropylenowe — mimo trwatosci — byty zbyt
ciezkie dla komfortowej pracy.

Zaczeli$my wiec intensywne poszukiwania. PragneliSmy stworzy¢

monolityczny, lekki peelboard bez flizeliny, ktéry bedzie ergono-

miczny i trwaty, a jednoczesnie spetni wymagania sanepidu i za-
chowa korzystng cene przy wiekszych zamoéwieniach.

FERMATIX - ODPOWIEDZ
NA PIEKARSKIE WYZWANIA

Po miesigcach testéw i rozmdw z piekarzami powstat FERMATIX®
— peelboard wykonany z nowoczesnego spienionego materiatu
o zamknietych porach, ktory:
e jest nawet 0 30% lzejszy od desek z polipropylenu,
¢ nie chtonie wilgoci,
e zachowuje duzg wytrzymato$¢ na uderzenia i upadki,
e zapewnia doskonatg izolacje termiczna,
e ma strukture powierzchni, ktéra przeciwdziata przywieraniu
ciasta — bez koniecznosci stosowania flizeliny.
W ofercie dostepne sg dwa rozmiary: 58 x 78 cm oraz 58 x 98 cm,
a ich waga to odpowiednio 3,0 i 3,8 kg.
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FERMATIX® TO PEELBOARD
PRZEMYSLANY OD PODSTAW:

e brak opasek brzegowych — zero ryzyka odklejania i dostawa-
nia sie wody do $rodka,

o zaokraglone rogi i fazowane krawedzie — petne bezpieczen-
stwo i wygoda w obstudze,

e monolityczna struktura — bez rozwarstwien, nawet przy inten-
sywnym uzytkowaniu,

e grubo$¢ 10 mm — zapewnia stabilno$¢ bez zbednej wagi.

NOWOCZESNA AUTOMATYZACJA
| PERSONALIZACJA

Nasze peelboardy sg kompatybilne z systemami automatyczne-
go odbioru pieczywa, w tym z naszym autorskim robotem AMOS,
ktory przejmuje deski z wozkéw garowniczych i przekazuje je na
tasmy odbiorcze.

Na specjalne zyczenie oferujemy frezowanie logo klienta na kaz-
dej desce — dla identyfikacji marki i wiekszego profesjonalizmu.

FERMATIX® ROBI ROZNICE

FERMATIX nie powstat przypadkiem, to efekt realnych rozmoéw
z piekarzami, wielu godzin spedzonych na analizach, prototypo-
waniu i testach. ChcieliSmy stworzy¢ peelboard, ktéry nie tylko
dobrze wyglada, ale przede wszystkim odpowiada na konkretne
problemy w piekarniach. I udato sie.

FERMATIX® to peelboard, ktory znosi codzienng intensywng prace,
nie wygina sie pod ciezarem, nie kruszy, nie chtonie wilgoci i nie
przyjmuje zarodnikéw plesni. Jest lekki, bezpieczny, higieniczny
i kompatybilny z nowoczesnymi systemami automatyki. Mozna
go my¢ w zmywarce, a jego trwato$¢ sprawia, ze nie trzeba sie
martwic¢ o kosztowne wymiany.

Zapraszamy do kontaktu. FERMATIX® juz jest — gotowy, by pra-

cowac razem z wami. [
Kontakt:
Wiestaw Majdan T: 506 104 542
GETH ]

T: 519 141 015
T: 506 104 214
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