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Termoolejowy piec
MIWE TS integro

Pieczenie w systemie termo-
olejowym moze by¢ proste i wy-
godne. Piec wézkowy MIWE
thermo-static wyposazony jest
zintegrowany kociol grzewczy,
niejako ,na plecach” Zby-
teczne jest dodatkowe miejsce
(pomieszczenie) oraz instala-
cja rurowa. Ponadto piec jest
oszczedny. To otwiera absolut-
nie nowe perspektywy dla sys-
temu termoolejowego. ..

Wiele oczywistych argumentdw przemawia za systemami
termoolejowymi: fagodne cieplo pieczenia, wydtuzona $wie-
20$¢ produktéw, optymalna grubos¢ i chrupkoséé skorki, wy-
$mienita jako$¢ migkiszu chleba.

Wahania przed zakupem (jesli w ogdle takowe sie pojawia-
ja) dotycza na 0gdt kosztéw, wymogdw lokalowych dla osobnej
centrali grzewczej i naktadow pracy zwigzanych z przygotowa-
niem do instalacji. W takich sytuacjach piec MIWE TS integro
okazuje si¢ by¢ modelem idealnym. Oferuje wszystkie zalety
pieczenia w systemie termo olejowym, bez dodatkowych, cza-
sami klopotliwych, warunkéw do spelnienia. Piec nie wymaga
dodatkowego agregatu i zewnetrznej instalacji rurowej. W za-
mian za to fabrycznie wyposazony jest w zintegrowany kociot
grzewczy, ktory miesci si¢ na tylnej $cianie pieca.

Ten umieszczony na tylnej $cianie kociot — abstrahujac od
korzysci finansowych i lokalowych - ma dalsze zalety. Droga
od palnika do komory wypiekowej jest mozliwie krétka, ilos¢
oleju do podgrzania jest o wiele mniejsza, anizeli w przypadku
instalacji z oddzielna kotfownia. Wobec tego piec nagrzewa sie
szybko, a kazda zmiana temperaturowa moze by¢ szybko zre-
alizowana, gdyz nie ma zbyt duzych odlegtosci do pokonania.
Tym sposobem perfekcyjne pieczenie wsad za wsadem moze
by¢ realizowane przy mozliwie niewielkim nakladzie energii.
Oddzielny komin w osobnym pomieszczeniu nie jest potrzeb-
ny; MIWE TS integro moze by¢ podpiety do istniejacej insta-
lacji kominowej, co obniza znaczgco koszty i utatwia montaz.

Réwniez tam, gdzie planowanych jest kilka wdzkowych
piecéw termoolejowych, oplaca si¢ zastosowanie ,,samowy-
starczalnych” piecow wozkowych termoolejowych. Chocby
ze wzgledow energetycznych i ze wzgledu na wieksza ela-
stycznos¢, ktora coraz czesciej dominuje w piekarni. Jesli kil-
ka piecow ma by¢ zaopatrywanych z jednej gléwnej centrali
grzewczej, musi ona by¢ tak rozsadnie zaplanowana, by w razie
potrzeby wszystkie piece zaopatrzone byly w wystarczajaca
ilo$¢ energii. Wydajnos¢ palnika rzedu 1000 kW i wiecej w ta-
kich instalacjach nie nalezy do rzadkosci. Co w przypadku,
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kiedy nieoczekiwanie wieczorem wypieczony
musi by¢ dodatkowo jeden wsad bulek? Na-
turalnie w przypadku duzych kotléw z moca
rozdzielczg réwniez pojedyncze piece moga
by¢ zaopatrzone w goracy nosnik energii, ale
i w tym przypadku musi by¢ zwiekszona wy-
dajno$¢ HKZ i podgrzane odpowiednio wigcej oleju.
To jest troche jakby odpala¢ 12 cylindrowy silnik Die-
sla, aby wyjecha¢ malym autem z garazu: przesadnie
duzo... czyste marnowanie pieniedzy.

W przypadku samowystarczalnego systemu, jakim
jest MIWE thermo-static integro wykorzystywana jest
potrzebna wydajno$¢ palnika dla aktualnego zadania.
Energetycznie i kosztowo atrakcyjna kombinacja mogt-
by by¢ uklad, w ktérym podstawowy program wypie-
kowy bazuje na mocy centralnego kotta grzewczego,
a elastyczna ponadprogramowa wydajnos¢ zapewniona
bedzie przez autonomiczny system. Inny powszechnie
znany przyklad. Piece, ktére wypiekaja chleb i butki
zaopatrywane s3 w energie z centralnego kotla grzew-
czego, w cukierni obok jednak pracuje kilka samowy-
starczalnych jednostek, ktore samoczynnie wlaczaja
sie wedlug zapotrzebowania i ponadto dopasowuja
temperature. Na marginesie nalezy doda¢, ze samowy-
starczalne systemy gwarantuja wieksze bezpieczenistwo
pracy. Piece MIWE TS integro stwarzaja szerokie pole
do dzialania w ramach produkeji. Zwlaszcza ze, syste-
my autonomiczne sg w 2 wariantach: dla 2 i 3 wozkow.
W obydwu przypadkach zintegrowany kociol zapew-
nia oszczedny idealnie rozgrzany termoolej. Dodatko-
wymi atutami piecow sg nowatorski system pieczenia
niezalezny od warunkéw pogodowych (funkcja stabi-
lizacji ci$nienia w komorze wypiekowej) oraz funkcja
MIWE atmo jet, ktora zapewnia idealnie nasycong
i delikatnie rozproszong pare dla lepszego potysku pie-
czywa. Piec MIWE TS integro jest ponadto fatwy w in-
stalacji i uruchomieniu.
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